APERITIUS

APERITIFS

COPA
VERRE

ST-GERMAIN SPRITZ
10,00 €

APEROL SPRITZ
9,00 €

MARTINI BIANCO
5,00 €

MARTINI ROSSO
5,00 €

YZAGUIRRE BLANCO
5,00 €

YZAGUIRRE ROJO
5,00 €
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SANGRIA

SANGRIA

El Nacional & St-Germain

COPA AMPOLLA
VERRE BOUTEILLE

VI NEGRE
VINE ROUGE
7,00€ 28,00€

CAVA
CAVA

7,00€ 28,00 €

VI NEGRE I REFRESC
DE LLIMONA
VIN ROUGE ET LIMONADE

6,00 € !
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REFRESCS
RAFRAICHISSEMENTS
3,60 €

AIGUA 0,501
EAU
2,90 €

CAFE
CAFE
2,50 €

TALLAT ESPRESSO
MACCHIATO
275 €

CAFE AMB LLET
CAFE AU LAIT
3,00€

Cerweda

de barul

o o

f D o CANYA
Biere pression canwa
ESTRELLA DAMM 3,60 €
Cervesa mediterrania/Biére méditerranéenne
VOLL-DAMM 3,75 €
Cervesa doble malta/Biére double malt
DAMM LEMON 3,60 €
Auteéntica clara mediterrania/L'authentique panaché méditerranéen
FREE DAMM -
Cervesa sense alcohol/Biére sans alcool
DAURA -

Cervesa sense gluten/Biére sans gluten

INEDIT 75 cl -

Cervesa de malta i blat amb espécies/Biére de malt et blé brassée avec épices

VINS & CAVA

VINS & CAVA

RAIM / D.O.
CEPAGE / D.O.
BLANC/BLANC

RAVENTOS D’ALELLA PANSA BLANCA
ESPELT VAILET Ce..........ereeereeecceesssmnnnnennns
GREGAL D’ESPIELLS € .........cooovvvcrrrnnrrne

Pansa blanca / D.O. Alella
Garnatxa blanca, macabeu / D.0. Emporda

Muscat, gewiirztraminer, malvasia / D.O. Penedés

MUGA Viura, garnacha blanca, malvasia / D.0.C. Rioja
MARTIN CODAX Albarifio / D.O. Rias Baixas

MAR DE FRADES Albarifio / D.0. Rias Baixas

AGUAZUL Verdejo / D.O. Rueda

JOSE PARIENTE Verdejo / D.0. Rueda

ENATE, CHARDONNAY-234 ..........cccccce Chardonnay / D.0. Somontano

ROSAT/ROSE

AURORA D'ESPIELLS (€ ... Pinot noir, xarel-lo, syrah / D.O. Penedés
CHIVITE LAS FINCAS .......cccccaeee. Garnatxa negra / D.0. Navarra
NEGRE/ROUGE

EL VETNAT Garnatxa / D.O. Montsant

BARDOS VINEDOS DE ALTURA ... Tinta del pais / D.O. Ribera del Duero
VALDUBON CRIANZA ... Tempranillo / D.0. Ribera del Duero

PAGOS D'ANGUIX CRIANZA ¢ ............... Tinto fino / D.O. Ribera del Duero

LAN D-12 Tempranillo / D.0.Ca. Rioja

LAN A MANO Tempranillo, graciano, mazuelo / D.0.Ca. Rioja
MUGA CRIANZA Tempranillo, garnacha, mazuelo, graciano / D.0.Ca. Rioja
JUAN GIL ETIQUETA PLATA .......ccocccvene Monastrell / D.O.P. Jumilla

CAVA

JUVE & CAMPS RESERVA

DE LA FAMILIA € | ooooeeeeeeeeeeeernenne Macabeu, xarello, parellada / D.O. Cava

JUVE & CAMPS ESSENTIAL

PINOT NOIR BRUT € .........oooooevecccrmnnenns Pinot noir / D.0. Cava

(eco) Ecologic: menys sulfits, sense quimics ni additius. | Ecologique: moins de sulfites, pas de produits chimiques ni dadditifs.

PINTA
PINTE 30id

6,70 €

7,20 €

6,70 €

5,00 €
5,50 €

575 €

5,25 €

5,50 €

5,50 €
6,25 €

5,25 €

6,75 €

AMPOLLA
BOUTEILLE

3,85 €

4,00 €

3,85 €

3,85 €

3,85 €

7,75 €

AMPOLLA
BOUTEILLE

21,00 €
19,00 €
22,00 €
26,50 €
25,00 €
36,00 €
22,00 €
28,50 €
23,00 €

22,00 €
25,00 €

23,50 €
29,50 €
29,00 €
42,00 €
22,50 €
42,50 €
35,00 €
27,00 €

33,00 €

33,00 €

==

« ELNACIONAL

El lloc perfecte per anar de tapes a Barcelona.

A La Taperia d'El Nacional busquem les millors
receptes i productes de la Peninsula per portar
al teu paladar la historia de la nostra cuina.

Tapes fredes, tapes calentes, arrossos, paelles,
fideuada i una infinitat de possibilitats per viure
una experiéncia inoblidable. Gaudiu-la!

XISTORRA ARTESANA A LA SIDRA
CHISTORRA (CHORIZO MINCE) AU SIDRE

(Sant Sebastia, Pais Basc)

PEBROTS DEL PADRO AMB SAL GRUIXUDA
POIVRONS DU PADRON AU GROS SEL

(Padr, Galicia)

POP A LA GALLEGA
POULPE A LA GALICIENNE

(Galicia)
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PEIX EN ADOB
POISSON MARINEE

(Andalusia)

LA TAPERIA
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€} © @elnacionalbcn

L'endroit idéal pour des tapas a Barcelone.

A La Taperia de El Nacional, nous recherchons les
meilleures recettes et produits de la péninsule pour
apporter l'histoire de notre cuisine a votre palais.

Tapas froides et chaudes, plats de riz, paellas,
fideuada et possibilités infinies de vivre une expe-
rience inoubliable. Profitez-en!

ESPATLLA IBERICA DE GLA
EPAULE DE PORC IBERIQUE DE GLAND

(Guijuelo, Salamanca)

GAMBES AMB ALLADA
CREVETTES A LAIL

(Madrid)

BOMBA DE LA BARCELONETA
BOMBE DE LA BARCELONETA

(Barcelona, Catalunya)

PAELLA
PAELLA

... (Valencia)

GASPATXO ANDALUS AMB CROSTONS DE PA I PICADA DE VERDURES
GAZPACHO ANDALOUS AVEC CROUTONS ET LEGUMES HACHES

(Andalusia)

CALAMARS A L'ANDALUSA
CALAMARS A L'ANDALOUSE

(Andalusia)




TAPES /2

ENSALADA RUSSA
SALADE RUSSE
725€

ESQUEIXADA
SALADE DE MORUE EFFILOCHEE, TOMATES ET OLIVES
725€

ESCALIVADA
LEGUMES GRILLEES
7,25 €

MORTER DE PATATES AMB ALLIOLI
SALADE DE POMMES DE TERRE ET AIOLI
700 €

EMPEDRAT DE CIGRONETS I ESQUEIXADA DE BACALLA
EMPEDRAT DE POIS CHICHES ET SALADE DE MORUE
EFFILOCHEE

7,25 €

CHAUDES

POMMES DE TERRE FRITES A LA SAUCE PIQUANTE
750 €

CANELO CASOLA
CANNELLONI MAISON
725€

CROQUETES DE PERNIL IBf:R!C
CROQUETTES AUX JAMBON IBERIQUE
9,50 €

PEBROTS DEL PADRO AMB SAL GRUIXUDA
POIVRONS DU PADRON AU GROS SEL
7,50 €

TRUITA DE PATATA
OMELETTE DE POMME DE TERRE
7,25 €

BOMBA DE LA BARCELONETA
BOMBE DE LA BARCELONETA
7,50 €

XIPS DE CARXOFA AMB MEL DE CANYA
CHIPS D'ARTICHAUT ET MIEL DE CANNE
115 €

XISTORRA ARTESANA A LA SIDRA
CHISTORRA (CHORIZO MINCE) AU SIDRE
725€

CALENTES

AMANIDA DE MARISC
SALPICON DE FRUITS DE MER
725€

AMANIDA DE FAVETES, PERNIL IBERIC I MENTA
SALADE DE FEVES FINES ET JAMBON IBERIQUE A LA MENTHE
7,00 €

GASPATXO ANDALUS AMB CROSTONS DE PA I PICADA

DE VERDURES

GAZPACHO ANDALQUS AVEC CROUTONS ET LEGUMES HACHES
7,00 €

AMANIDA VERDA AMB CEBA TENDRA
SALADE VERTE AUX OIGNONS NOUVEAUX
7,00 €

AMANIDA DE TOMAQUET AMB VENTRESCA DE TONYINA
I CEBA TENDRA

SALADE DE TOMATE AU VENTRECHE DE THON ET AUX
OIGNONS NOUVEAUX

725€

OUS FARCITS AMB CRANC REIAL
(EUES FARCIS AU CRABE ROYAL
725€

CALAMARS A LANDALUSA
CALAMARS A LANDALOUSE
9,50 €

MANDONGUILLES AMB SAMFAINA
BOULETTES DE VIANDE ET RATATOUILLE
9,00 €

TONYINA VERMELLA DE LA MEDITERRANIA A LA BISCAINA
THON ROUGE DE LA MEDITERRANEE A LA BISCAIEN
9,25 €

GAMBETES DE HUELVA FREGIDES
CREVETTES ERITES DE HUELVA
9,25€

PATATES PALLA, ENCENALLS DE PERNIL I OU
FRITES, COPEAUX DE JAMBON ET EUF
7,50 €

LLAGOSTINS EN TEMPURA AMB SALSA D’ENVINAGRATS
TEMPURA DE GROSSES CREVETTES AVEC SAUCE AUX
CORNICHONS

925€

XAI AMB ADOB MORESC, TZAZIKI I PIPARRES FREGIDES
AGNEAU EN MARINADE MAURESQUE AVEC TZAZIKI ET
PIMENTS PIPARRA FRITS

9,25€

SALTAT DE FILET IBERIC MACERAT AMB ESPECIES
MORUNES

SAUTE DE SURLONGE IBERIQUE MARINE AUX EPICES
MAURESQUES

9,25€

PER
COMPARTIR

A PARTAGER

OSTRESN°3 (12 u.)
HUITRES N° 3 (12 u.)
28,50 €

GAMBES AMB ALLADA
CREVETTES A LAIL
15,50 €

PEIXEN ADOB
POISSON MARINEE
12,50 €

RAP ARREBOSSAT
LOTTE PAINEE
15,25 €

POP A LA GALLEGA
POULPE A LA GALICIENNE
21,50 €

GIRGOLES ARREBOSSADES
PLEUROTES PANEES
12,50 €

COCA D’ESCALIVADA AMB
FORMATGE DE CABRA I PERNIL
IBERIC

SUR UNE BASE DE PAIN
CROUSTILLANTE AUX LEGUMES
GRILLEES, FROMAGE DE CHEVRE
ET JAMBON IBERIQUE

18,00 €

TIRES DE POLLASTRE AMB
SALSA TARTARA

BATONNETS DE POULET PANES
FRITS A LA SAUCE TARTARE

15,25 €

FA

PAIN

PA DE COCA AMB TOMAQUET,
OLITSAL

PAIN CROUSTILLANTE A LA
TOMATE, HUILE D'OLIVE ET SEL
4,10 €

Paelles

Paellas

DE MARISC
AUX FRUITS DE MER
36,00 €

MIXTA
MIXTE
36,00 €

DE VERDURES
AUX LEGUMES
36,00 €

ARROS NEGRE

RIZ NOIR (PAELLA A LENCRE
DE CALAMAR)

36,00 €

FIDEUADA AMB ALLIOLI
FIDEUADA A LATOLI
36,00 €

AL TALL

A LA COUPE

ESPATLLA IBERICA DE GLA
EPAULE DE PORC IBERIQUE
DE GLAND

16,00 €

ASSORTIMENT DE
FORMATGES ARTESANS

(PICON, PUIGPEDROS

I MANXEC)

ASSORTIMENT DE FROMAGES
ARTISANAUX (PICON, PUIGPEDROS
ET MANCHEGO)

13,00 €

POSTRES

DESSERTS

MOUSSE DE XOCOLATA
MOUSSE AU CHOCOLAT
6,00 €

ARROS AMB LLET
RIZ AU LAIT
6,00 €

CREMA CATALANA
CREME CATALANE
6,50 €

FLAM CASOLA
CREME CARAMEL MAISON
6,00 €

LIONESA DE NATA AMB
XOCOLATA CALENTA
PROFITEROLE DE CREME AU
CHOCOLAT CHAUD

6,50 €

MERENGA AMB CREMA
ANGLESA, TOFFEE I AMETLLA
TORRADA

MERINGUE A LA CREME ANGLAISE,
TOFFEE ET AMANDE GRILLEE

6,00 €

PA AMB XOCOLATA, OLI I SAL
PAIN AU CHOCOLAT, HUILE ET SEL
6,00 €

MACEDONIA DE FRUITA
FRESCA

SALADE DE FRUITS FRAIS
6,50 €

PAVLOVA EL NACIONAL
PAVLOVA EL NACIONAL
6,50 €
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IVA INCLOS. Aquest establiment compleix amb la normativa sobre prevencié de la parasitosi per anisakis en productes de
pesca. Alguns productes contenen gluten, crustacis, ou, peix, cacauets, soja, llet, fruits secs, api, mostassa, llavors de sésam,
sulfits, tramussos, mol-luscs i derivats. En cas d'al-lérgia comuniqui-ho al nostre personal. Aquest establiment té a disposici6
dels seus clients informacio dels plats que ofereix. Aquest establiment facilita als seus clients que puguin endur-se sense cost

addicional els aliments que no hagin consumit.

TVA COMPRISE. Cet établissement suit les normes de prévention de la parasitose anisakis dans les produits de péche. Certains
produits contiennent du gluten, des crustacés, des ceufs, du poisson, des cacahuétes, du soja, du lait, des fruits a coque, du céleri, de
lamoutarde, des graines de sésame, des sulfites, des lupins, des mollusques et des dérivés. En cas d'allergie, veuillez prévenir notre
personnel. Cet établissement tient a votre disposition des informations sur les plats qui sont proposés. Cet établissement permet a
ses clients d'emporter facilement les aliments qu'ils n'ont pas consommés sans frais supplémentaires.



